
Vorspeisen 
Kleiner gemischter Salat 
mit frischen hausgemachten Salaten, dazu unser Hirschegger Hausdressing

5,20 

Lachs-Frischkäse-Terrine 
auf asiatischem Tomatensalat

8,90 

Gasthausklassiker der Frohen Aussicht
Original Hirschegger Zwiebelrostbraten   
Einer der besten Zwiebelrostbraten*  
(*Auszeichnung der Schwäbischen Zeitung) 
Sous vide gegartes Roastbeef ca. 260 g auf den Punkt,  
dazu Röstzwiebeln und eine mit Butter montierte Demiglace. 
Als Beilage servieren wir Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln

 
32,60

 


Original Hirschegger Laugen-Käse-Schnitzel  
Eine Kreation unseres Küchenchefs,  
Klassiker mit einer raffinierten Panierung.  
Schnitzel vom Schwein in einer Laugenpanierung,  
mit Speck und Käse überbacken. Dazu servieren wir  
hausgemachte Spätzle und eine feine Pilzrahmsoße.

17,60 
15,90

€/ 


Schweinemedallions  
Gegrillte Medallions dazu hausgemachte Spätzle und  
eine feine Pilzrahmsoße mit frischen Kräutern

16,90 
12,90

€/ 


Paniertes Schweineschnitzel   
mit Pommes

16,90 
13,90

€/ 


Hausgemachte Käsespätzle – Veggie   
Mit 5 verschiedenen Käsesorten dazu kleiner gemischter Salat

15,90 
12,90

€/ 


Port. groß / 
  Port. klein 



Unsere Tagesempfehlung finden Sie auf der Tafel im Gastraum  
oder fragen Sie unser Personal

Burger
Hirschegger Alpenburger   
Saftiges Beef (medium) mit Tomaten, Schmelzzwiebeln,  
Salat, Bacon, hausgemachter Burgersoße und Bergkäse

13,90 

Hirschegger Smash-Burger   
Smashed Beef mit Tomaten, Schmelzzwiebeln, Bacon,  
Essiggurken, Trüffelmayonnaise und Schmelzkäse

13,90 

Pulled Pork Burger   
Saftiges Pulled Pork mit Tomaten, Schmelzzwiebeln,  
Essiggurken und hausgemachter Burgersoße

13,90 

Hirschegger Classik-Burger   
Saftiges Beef (medium) mit Kartoffelrösti, Tomaten, Salat,  
hausgemachter Burgersoße und Käse

13,90 

Veggi Classic Burger – Veggie   
Gemüsepatty mit Tomaten, Kartoffelrösti, Salat und  
hausgemachter Burgersoße

11,90 

Beilagen – Pommes, Beilagensalat je 4,00 

Für unsere Kleinen
Cheeseburger 
mit Pommes

9,00 

Spaghetti Bolognese 
Von unserem Originalrezept aus der Kita „Villa Emma“ in Ravensburg

7,50 

Empfehlung unseres Küchenchefs Sebastian Koch
Bœuf Bourguignon 
Dieses Gericht in Perfektion zubereitet ist keine Frage des Könnens,  
sondern vielmehr eine Frage von Präzision und Hingabe. 
In Rotwein geschmorter Rinderbug, dazu Pilze und Speck.  
Als Beilage servieren wir hausgemachte Spätzle

22,90 
18,90

€/ 


Pig Up 
Unser ultimativer Verkaufsschlager an Festen und Events  
Gefüllte Knusperwaffel mit Pulled Pork, Salat und Fresh Topping

14,00 

Port. groß / 
  Port. klein 



Vesper
Wurstsalat
Wurst, Zwiebeln, Essiggurke, Ei, Dressing mit Brot 

mit Bratkartoffeln
10,90 
12,90

€/ 


Schweizer Wurstsalat
Wurst, Zwiebeln, Essiggurke, Käse, Dressing mit Brot 

mit Bratkartoffeln
11,90 
13,90

€/ 


Schwäbischer Wurstsalat 
Wurst, Schwarzwurst, Zwiebeln, Essiggurke, Dressing  mit Brot 

mit Bratkartoffeln 
11,90 
13,90

 
€/ 


Halb und Halb
Wurstsalat und Saurer Käs, dazu Zwiebeln  mit Brot 

mit Bratkartoffeln
12,90 
14,90

€/ 


Desserts
Creme Brûlée  
der Klassiker der französischen Küche

4,90  

Gebackenes Eis  
auf Fruchtspiegel 

8,90  

* Unsere Bratkartoffeln werden mit Kümmel und Speck serviert



1) mit Farbstoff / 2) mit Konservierungsstoffe / 3) mit Antioxidationsmittel / 4) mit Geschmacksverstärkern /  
5) geschwefelt / 6) geschwärzt / 7) mit Phosphat / 8) mit Milcheiweiß / 9) koffeinhaltig / 10) chininhaltig /  

11) mit Süßungsmitteln

Alkoholfreie Getränke 0,2 l 0,4 l / 0,7l

Softgetränke 
Cola 1,3,9,11 / Spezi 1,3,9 / Orangenlimo 1,3 /  
Zitronenlimo / Jugendgetränk IsoSport 1,3

2,10  / 3,10 

Wasser Tafelwasser classic / medium / still 1,60  / 2,60 
Flasche Wasser classic / medium / still 4,00 
Saft Johannisbeersaft / Apfelsaft / O-Saft 2,60  / 3,60 
Saftschorle Johannisbeere / Apfel / Orange 2,40  / 3,40 

Biere 0,3 l / 0,5 l

Meckatzer Weiss-Gold vom Fass 3,50  / 4,10 
Meckatzer Radler vom Fass 3,50  / 4,10 
Meckatzer Hefe-Weizen vom Fass 4,10 
Meckatzer Weizen (alkoholfrei) 4,10 
Farny Kristall-Weizen 4,10 
Meckatzer Löwen-Pils 3,40 

Spirituosen 2 cl / 4 cl / 0,3 l

Kurze  
(Williams / Obstler / Jägermeister /  
Marillen- oder Haselnusslikör)

2,90 

Aperol Spritz1,10 5,90 
Hugo Lemon 5,90 
Twinteeni (Martini Bianco mit Zitronenlimo) 5,90 
Skinny Bitch 5,90 
Bacardi Cola 5,90 



Flasche
Weine, Most & Co. 0,1 l / 0,2 l / 0,75 l

Rotweine 2,70  / 4,90  / 20,– 
Primitivo, halbtrocken / Merlot, trocken /  
Cabernet Sauvignon, trocken
Weißweine 2,70  / 4,90  / 20,– 
Riesling, feinherb / Grauburgunder, halbtrocken /  
Pinot Grigio, halbtrocken
Roséwein 
Rosato, halbtrocken, Italien 

2,70  / 4,90  / 20,– 

Weinschorle 
Rot-, Weiß- oder Roséwein / süß oder sauer

3,90 

Seemost/-Schorle rot  0,3 l 2,70  0,5 l 4,20 
Sekt  (Glas) 3,00  (Flasche) 18,– 

Heiß-Getränke 
Kaffee schwarz 2,90 
Cappuccino mit Kakao   3,50 
Cappuccino 3,30 
Café au Lait 3,20 
Flat White 3,30 
Latte Macchiatto 3,50 
Espresso 2,30 
Espresso Macchiatto 2,90 
Kakaotraum mit Kakao 3,30 
Kakaotraum 3,10 
Tasse Tee (Kräutertee / Früchtetee /  Schwarztee) 2,20 
Affogato al caffè (Espresso mit 1 Kugel Vanilleeis) 4,10 


