
Vorspeisen 
Kleiner gemischter Salat 
mit frischen angemachten Salaten, dazu unser Hausdressing

4,60 

Kartoffelcremesuppe 
mit feinen Speckwürfeln und frischen Kräutern

5,40 

Zartes vom Rind
Zwiebelrostbraten Hirschegger Art    
Zwiebelrostbraten des Jahres (Auszeichnung der Schwäbischen Zeitung) 
Zartes Rinderroastbeef vom regionalen Allgäu-Rind, dazu hausgemachte 
Käsespätzle*, leckere Rotweinjus und Schmelz-/Röstzwiebeln  
(wahlweise auch mit einer anderen Beilage)

 
26,80

 


Bœuf Bourguignon 
Typisches französisches Rinderschmorgericht 
Im Burqunderwein mindestens 10 Stunden geschmort, dazu Pilze, Speck und 
hausgemachte Spätzle 
Wir empfehlen hierzu unseren Hauswein: Merlot

21,80 

Klassiker, die nicht fehlen dürfen
Original Hirschegger Laugen-Käse-Schnitzel  
Schnitzel vom Schwein, paniert in einer Laugenpanierung überbacken mit 
Speck und Käse, dazu Pilzrahmsoße und hausgemachten Spätzle   

16,80 

Hausgemachte Maultaschen  
Omas Küche direkt auf den Tisch 
dazu hausqemachter Kartoffelsalat, Spiegelei, Jus und Schmelzzwiebeln   

15,90 

Jägerrahmschnitzel (natur)   
vom Landschwein, natur gebraten, dazu feine Pilze,  
hausgemachten Spätzle und Rahmsoße

14,80 

Schnitzel Wiener Art 
mit Preiselbeeren, klassischer Garnitur, dazu hausgemachter Kartoffelsalat

14,80 

* Unsere Käsespätzle beinhalten mindestens 5 verschiedene Käsesorten.

Endlich haben wir einen regionalen Fleischlieferanten gefunden, der dem Anspruch unserer 
Gäste & unserer Küche gerecht wird!



* Unsere Käsespätzle beinhalten mindestens 5 verschiedene Käsesorten.

Burger
Hirschegger Classik-Burger   
Beef, Käse, Salat, Tomate, Speck, Essiggurke und hausgemachte Burgersoße

9,90 

Goggelesburger   
Panierte Putenbrust, Tomate, Gurke, Salat und hausgemachte Burgersoße

9,90 

Hirschegger Alpenburger   
Beef, Bergkäse, Salat, Tomaten, Schmelzzwiebeln,  
Speck und hausgemachte Burgersoße

10,90 

Hirschegger Meisterburger   
Doppelt Beef, Tomate, Essiggurke, Salat, Käse, Speck und  
hausgemachte Burgersoße

 
12,80

 


Vegetarisch
Hausgemachte Käsespätzle* 
Schwäbische Käsespätzle mit Schmelzzwiebeln, dazu kleiner gemischter Salat

14,80 

Ratatouille 
feines Ratatouillegemüse mit Linguine, dazu Parmesan

12,20 

Fisch
Pasta al Salmone     
Lachscremenudeln 
feine Linguine mit frischem Lachs, Dill und einer feinen cremigen Soße

14,80 

Wir beziehen unseren Fisch, soweit erhältlich, aus der Region und achten auf Nachhaltigkeit und Frische!

Beilagen
Portion Curly Fries (geringelte Pommes) 3,80  
Portion Bratkartoffeln mit Kümmel und Speck 3,80 
Portion Spätzle 3,80 
Portion Kartoffelsalat 3,80 



Für unsere Kleinen
Schnitzel (vom Schwein) mit Curley Fries 6,80  
Spätzle mit Soße 4,20 

Vesper
zu jedem Vesper servieren wir Brot und Butter!

Saurer Käs  
Limburger Käs, Zwiebeln

8,90 

Wurstsalat  
Wurst, Zwiebeln, Essiggurke und Dressing

9,90 

Schweizer Wurstsalat  
Wurst, Zwiebeln, Essiggurke, Käse und Dressing

10,90 

Schwäbischer Wurstsalat  
Wurst, Schwarzwurst, Zwiebeln, Essiggurke und Dressing 

10,90 

Lumpensalat  
Wurst, Schwarzwurst, Käse und Dressing 

10,90 

Halb und Halb 
Saurer Käs,Wurstsalat, dazu Zwiebeln

9,90 

Dreierlei  
Saurer Käs, Wurstsalat, Bratkartoffeln, dazu Spiegelei

13,10 

Hirschegger Salatteller   
Frische angemachte Salate, Putenstreifen an Wildblütenkräuter  
und Hausdressing

15,80 

Desserts
unser neues Minidessert:  
Crème Brûlée 

3,20  

Warmer Apfelstrudel  
mit Vanillesoße und Puderzucker

6,20  


